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Burlanda de Maíz o Sorgo, un subproducto que se incorpora 
en la dieta de los rumiantes
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La burlanda, granos de destilería o DGS (sigla que proviene de Distillers Grains with Solubles ‘granos de destilería con solubles’) al subproducto que se logra luego de la fermentación controlada de granos, principalmente de maíz, para la obtención de bioetanol.
En el caso del grano de sorgo, la “burlanda de sorgo” (BS, no contiene los solubles y puede presentarse húmeda BSH o deshidratada BSS). 

Composición nutricional de la burlanda
La burlanda de cualquier cereal, en especial del maíz o sorgo, es un concentrado proteico (25-35%PB). Mientras que los granos de cereal (maíz, sorgo, etc.) son concentrados energéticos (2.9-3.2 Mcal EM EM/kg MS). 
Para obtener el etanol se hace fermentar el almidón de los granos. De esa forma, las grasas y proteínas se concentran. En consecuencia, la burlanda tiene más cantidad de estos componentes.
Otra diferencia con el maíz o sorgo es que el aporte de energía se basa en la grasa y no en el almidón. Cuando no son bien manejados los granos de cereal (proporción en la dieta y forma de suministro –enteros o molidos-) puede ocasionar disturbios metabólicos (acidosis). En cambio, con las grasas no hay riesgos de acidosis. Sin embargo, pueden ocasionar otros problemas metabólicos como menor digestión de la fracción fibrosa de los alimentos (pastos, henos o ensilados) y, por ende, menor consumo de MS y producción de carne o leche. 
Esto puede ocurrir cuando se utilizan altas proporciones de grasa (+6% en la dieta total). Esto ocurre porque las grasas se digieren, exclusivamente, en el intestino y los rumiantes tienen una limitada capacidad de absorberlas. 
En la Tabla 1 se describe la calidad nutricional de las burlandas húmedas de maíz o sorgo versus sus respectivos granos secos.
Tabla 1: Composición nutricional de las burlandas húmedas de maíz y sorgo versus sus 

                respectivos granos secos
	Componente
	Maíz
	Sorgo

	
	Grano

seco
	Burlanda

húmeda
	Grano

seco
	Burlanda

húmeda

	Materia seca (%)
	88-90
	30-35
	88-90
	30-35

	Proteína bruta (%)
	6-8
	25-30
	8-10
	30-35

	Fracción proteica ligada al FDN (%)
	2
	19
	2.4
	19.3

	Fracción proteica ligada al FDA (%)
	1.8
	10
	1.5
	10.6

	Digestibilidad de la MS (%)
	85-90
	77-79
	84-88
	77-79

	Energía metabolizable

(Mcal EM/kg MS)
	3.1-3.2
	2.8-2.9
	2.8-2.9
	2.8-2.9

	Almidón (%)
	68-75
	20-24
	68-72
	20-24

	Fibra Detergente Neutra (%)
	12-15
	40-45
	12-15
	70-71

	Fibra Det. Acida (%)
	4-5
	28-29
	4-6
	28-30

	pH
	6.5-6.8
	4-5
	6.5-6.8
	3.9-5

	Lignina (%)
	1.2-1.5
	10-11
	1.2-1.5
	10-11

	Lípidos (grasas) (%)
	5-8
	8-11
	3-4
	10-11

	Taninos (%)
	---
	---
	0.3-0.8
	1.5-2


El valor nutritivo de la burlanda depende de numerosos factores:

1. Características y calidad del grano original (variedad, condiciones de manejo y ambientales del cultivo).

2. Proceso tecnológico de la planta productora de etanol (tipo de molienda, temperatura, grado de extracción del almidón, aditivos utilizados en el proceso de fermentación tanto para acelerar el proceso como para finalizarlo y características del proceso de destilación, entre otros).

3. Tipo de subproducto resultante de la planta (granos de destilería húmedos, o secos, condensados solubles, o mezclas de granos de destilería con condensados solubles).

4. Condiciones de conservación, almacenaje y logística de los subproductos. La presencia de nutrientes residuales y el alto contenido de humedad de los granos de destilería húmedos generan un ambiente que favorece el crecimiento de la actividad microbiana con el consecuente deterioro de su calidad. 
¿Burlanda húmeda o seca?
La burlanda húmeda se comercializa con ±65% de humedad (ó 35%MS), y la seca con ±10% (ó 90%MS).
	
	


El alto contenido de humedad de la burlanda húmeda trae complicaciones en el almacenamiento, pudiendo fermentar en ambientes húmedos (enranciamiento) con las serios problemas que ello puede ocasionar en la salud de los animales. Además, se genera un ambiente propicio para el desarrollo de insectos (moscas y mosquitos). 

El tiempo que demora la burlanda húmeda en deteriorarse depende: a) de la temperatura ambiente, b) del aire u oxígeno que está expuesta. En general, cuando queda expuesta al aire empieza a descomponerse entre 3 a 14 días.

Por el contrario, la burlanda seca puede ser almacenada en galpones o silos por varios meses sin sufrir deterioro.

Para almacenar una burlanda húmeda, habría que aplicar la misma tecnología utilizada en los ensilados de planta entera, buscando eliminar todo el aire del material y evitar el ingreso de agua del exterior, haciendo diferentes tipos de estructura (silos bolsas o press, bunker, subterráneo, puente o torta) y tapando el material con lonas o bolsas plásticas, en todos los casos.

Una de las características de este subproducto es el pH muy bajo (3,0 a 4,0) con el que llega de la planta de etanol. Esto es debido a la adición de ácido sulfúrico para detener la fermentación hacia el final del proceso. Esta propiedad ayuda en la preservación de la burlanda húmeda, cuando es almacenada bajo condiciones anaeróbicas.

¿Qué cantidad de Burlanda se aconseja incluir en la dieta de vacas lecheras o bovinos para carne? 
Debido a los altos niveles de grasa de las ambas burlandas, se aconseja incluir hasta el 30% de la dieta.
A medida que se incrementa el 30% de MS de burlanda en la dieta, empieza a descender el consumo de materia seca y con él, la producción de carne o leche. 
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